NOVUM 7 SZOLGALTATO KFT.
Székhely: 7400. Kaposvar, Rudnay Gy. 13.
Adbszam: 32122831-2-14
Engedélyszam : E/2022/000158, Nyilvantartasba vételi szam: B/2022/001469
Szakmai program részét képez6 képzési program: PINCERSEGED

KEPZES| PROGRAM
(RESZSZAKMARA FELKESZITO SZAKMAI OKTATAS)

PINCERSEGED

Vonatkoz6 jogszabalyok:

2019. évi LXXX. torvény a szakképzésrél
12/2020. (Il. 7.) Korm. rendelet
2013. évi LXXVII. torvény
11/2020. (Il. 7.) Korm. rendelet

Képzési és kimeneteli kdvetelmény kozzétételének datuma: 2022.09.12.

Programtanterv kdzzétételének datuma: 2020.06.29.

Szakértd szigndja: _~



NOVUM 7 SZOLGALTATO KFT.
Székhely: 7400. Kaposvar, Rudnay Gy. 13.
Addszam: 32122831-2-14
Engedélyszam : E/2022/000158, Nyilvantartasba vételi szam: B/2022/001469
Szakmai program részét képezd képzési program: PINCERSEGED

1. Alapadatok

A képzési és kimeneti kdvetelmények és a programtanterv alapjan szervezhetd részszakméra felkészit

szakmai oktatas:

PINCERSEGED

1.1. | Arészszakma megnevezése:
87 Q szakm’a f“eg",e ez NIE RS Pincér-vendégtéri szakember
kapcsolédik a részszakma:
13, A szakm’a .azono,sité szama, melyhez 41013 23 04
kapcsolédik a részszakma:
1.4. | Agazat megnevezése: Turizmus-vendéglatas
A részszakma besoroldsa az Eurépai
1.5. | Képesitési Keretrendszer (EKKR) szerinti 3
szint:
A részszakma besoroldsa a Magyar
1.6. | Képesitési Keretrendszer (MKKR) szerint 3
szint:
A részszakma besorolasa a Digitalis
1.7. " = 2
Kompetencia Keretrendszer szerinti szint:
18. A részszakr'na legjellemz8bb FEOR szama és 5133 | Pultos
megnevezése:
A képzés célja:
A képzés célja, hogy a képzést elvégz§ és a fiiggetlen akkreditalt vizsgakdzpontban sikeres szakképesitd
vizsgat teljesitd személy, rendelkezzen mindazon kompetencidkkal, mely a munkateriiletének
ellatdsahoz szlkséges.
A pincérsegéd a kiilénbdz8 vendéglatdipari tevékenységeket folyaté gazdélkodd szervezetek haldzati
egységeiben segéd feladatokat 14t el. A Pincér-vendégtéri szakember munkajét segiti, el6készité és
1.10. | befejezé miveleteket It el. Az étterem berendezését, a terités el6készilleti tevékenységeit, a teritést,
az ételek-italok felszolgaldsdhoz kéthetd egyéb el6késziileteket végez. Rendezvények esetén, a
helyszint berendezi, az eszkézdket el6késziti, segédkezik a kilonb6z6 jellegli rendezvények
lebonyolitasaban. Munkateriilete jellemzden allandd, rendezvények esetén valtozé teriileten dolgozik.
Alapszinten ismeri a hazai és nemzetkézi italkinalatot, részben tisztdban van a hazai és nemzetkézi
vendéglatdipari trendekkel, és az ételkészitési alaptechnolégidkkal. Folyamatosan képzi magat, hogy
naprakész ismeretei legyenek a gasztronémia teriiletén.
A képzés célcsoportja:
VezetSi dontés alapjan beiskolazott munkavallalék, és / vagy a sajat elhatarozasukbdl fejlédni, tovabb
1.11. |épni akaré személyek, tovabba az dllami munkaer8piaci tamogatési programokban résztvevdk, vagy
valamilyen uniés tdmogatdsi formdaban részesiilé személyek.
A képzési program elérhetd minden olyan egyén szamara is, aki a belépési feltételeknek megfelel és a
képzési programmal elérheté (j szakmai képesités megszerzését tlizte ki célként maga elé.
1.12 | A részszakma szakmai kimeneti kévetelményei:
1 Elvégzi az lizemeltetéssel Alkalmazéi szinten Szakszer(ien kezeli a Onalldan megitéli a
kapcsolatos teenddket. ismeri a pulti és éttermi gépek eszkbzék
vendéglatéipari gépek gépeket. miikéd6képességét,
hasznalatat, hasznélhatdsagat, |
kezelését. meghibasodas
esetén jelzia |
pincér-vendégtéri
szakember felé
2 El6késziti a vendégteret a Alapszinten ismeri az Torekszik precizen, Részben 6nalldan

vendégek fogaddsara.

éttermi el6készit6
mliveleteket, ismeri
az éttermi eszkdzoket
és a terités szabalyait

szakszer(ien, pontosan
végezni a feladatat.

képes a feladatot
elvégezni, betartja
a szakmai
szabdlyokat.

|
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3 Naprakész ismeretekkel Alkalmazéi szinten Torekszik preciz Részben 6nalléan
rendelkezik az drukészletrdl, | ismeri az aruatvétel és munkat végezni az képes az aruatvétel
részt vesz az aru szakszer(i a raktarozas aruk kezelésében, lebonyolitasara, a
mennyiségi és mindségi, szabalyait, dokumentaldsaban. raktarak rendjének
valamint érték szerinti dokumentumait, betartasara, a
atvételében, tarolasaban és megérti a szamla dokumentacio
dokumentalasaban adatait, részeit. vezetésére.

4 Rendet tart izemelés kbzben Alkalmazéi szinten Torekszik a rend Az lizlet (izemelése
a munkakérnyezetében, az ismeri a kialakitasara és kdzben utasitasra
étteremben, az office-ban. munkakérnyezetet, a megd&rzésére, szem rendet tart, k6zben

rd vonatkozé belsé eldtt tartja a higiéniai munkatarsaival
szabalyzatokat és egyéb szabalyokat. folyamatosan
egylittm{kodik

5 Napi feladatai sordn a Alapszinten ismeri Torekszik szakszerden, A munkavédelmi,

munkavédelmi, munkavédelmi, az el6irasoknak balesetvédelmi, tliz
balesetvédelmi, tiiz és balesetvédelmi, tiiz és megfelel6en végezni és
kornyezetvédelmi elGirasokat, kérnyezetvédelmi munkajat. kornyezetvédelmi
valamint az alapveté elirasokat, elGirasokat
élelmiszer biztonsagi rendelkezik alapvetd betartja.
eléirasokat koveti. élelmiszer biztonsagi
ismeretekkel.
6 Koézrem(ikodik a kalénbéz6 Alapszinten ismeri a Torekszik preciz Betartja a
részlegek leltarfelvételi leltarozasra munkat végezni, az leltarozasra
tevékenységében, segitséget vonatkozd adatokat pontosan vonatkoz6 belsé
nyujt a leltdr elgirdsokat, a leltarak rogziteni, elkeriilni a szabdlyzatot. A
lebonyolitdsdban. rendszerességét, az leltarhidnyt. leltdrozast
azokhoz kapcsolédé rendszeresen
bizonylatokat. végrehajtja
munkatarsaival
egylittmikodve.
2. A képzésbe vald bekapcsolodas és részvétel feltételei
2.1. | Iskolai végzettség: alapfoku iskolai végzettség vagy a Dobbanto program elvégzése
2.2. | Szakmai végzettség: -
2.3. | Szakmai gyakoriat: -
2.4 | Palyaalkalmassagi: Sziikséges
2.5. | Egészségugyialkalmassag: Sziikséges (33/1998. (VI. 24.) NM rendelet - 15. szam( melléklet)
26. | FelnGttképzesi szerz6dés: szitkséges (2013. évi LXXVII. térvény 13. § alapjan)
Képzésben részt vevs személyes . - 2 .
2.7. p ! L ¥ Szilkséges (2013. évi LXXVII. t6rvény 21. § alapjan)
adatainak megadasa:
2.8. | Egyéb feltételek: - elBzetes tudas beszamitdsa lehetséges
3. Tervezett képzési id6
3.1. | Aképzésdraszama: 600 6ra
T Maximum a kontaktérak 30 %-a
3.2. | Megengedett hidnyzas mértéke:

(Amennyiben a képzésben résztvevs meghaladja a képzési programban

’
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| meghatdrozott megengedett hignyzds mértékeét, a feln6ttképzési

szerzGdés azonnali hatéllyal felmondhatd)

A képzésben résztvevik altal alairt jelenléti iv minden képzési
alkalommal és a képzésben résztvevék hidnyzasait dokumentald

3.3. | Arészvétel kdvetésének mddja: haladasi naploé vezetése.
Online 6rak esetén az oktato altal vezetett dokumentum: jelenléti iv,
haladasi naplé
4. Tananyagegységek
A képzés tananyagegységeinek megnevezése®: 6raszéma:
4.1 Rendezvényszervezési alapismeretek 230 ora
4.1 | Etel ésitalismeret Sl

1 A sorok széama bévithetd.

|
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4.1. Tananyagegység?
4.1.1. | Megnevezése®: Rendezvényszervezési alapismeretek
A képzés célja, hogy a képzést elvégzé személy,
rendelkezzen mindazon kompetencidkkal, mely a
munkaterlletének ellatasahoz sziikséges.
A tananyagegység oktatdsanak célja, hogy a képzésben
= résztvevd ismereteket szerezzen a vendéglatasban
4.1.2. | Célja: 2 . . ; I <
eléforduld rendezvényekrél, kulénos tekintettel az
aldbbiakra: el&késziiletek, eszkdz- és munkaerSigény
meghatdrozasa, helyszinek, alkalmak, teritések, étel- és
italvalaszték, felszolgédlasi médok, rendezvénylogisztika,
elszamoltatds, a jov6 rendezvényei.
Kontaktéra — hagyomanyos tandra és valés ideji online
4.1.3. | Megvaldsitasa soran alkalmazott munkaformak: gra’ , P
Onallo felkésziilés
(Frontalis-, egyéni- és csoportmunka)
Megvaldsftdsa sorn alkalmazott képzés| El6adas, Online eIc’Sa'd'és, magyarézlat,"sz'ertmléltetés,
4.1.4. N gyakorlat, megbeszélés, egyiittes és 6nallé tananyag
médszerek: AR .
feldolgozas, 6néllé tanulas
4.1.5. | Oraszama®: 230 ¢ra
4.16. | Beszamithato Sraszimas: A tfmanyag’egys’ég megvaflésités;.z soran alkalmazhatéak
a tavoktatas modszertani elemei.
4.1.7 | Megszerezhet§ kompetenciak és képzési részek (a tananyagegység tartalma):
=y Onaliésag és Elvart AT
Készségek, S p T szakmdhoz
S.sz.: ) h Ismeretek: felel8sség viselkedésmédok, | . ... 4oo.oer
képességek: mértake: attitidek kot6dé digitalis
kompetencidk
1. Iranyitassal, részben Ismeri a kiil6nb6z6 Instrukcid Keresi az Haszndlja az
6nalléan megtervezi rendezvények alapjan egyuttm(ikodés internetet, és a
a kiilénb6z6 munkafolyamatait, a részben lehetdségét a specialis
rendezvények munkaszervezési 6nalléan kollégaival, és éttermi IKT
menetét, alapelveket. az egylittmikodés eszkozoket,
megszervezi a soran elfogadja a valamint
munkat a sajat kolcsonds szoftvereket.
~ teriletén, - flgglbségi -
2. Rendezvénytipustol Rendelkezik a Instrukcio helyzeteket. Készségszinten
flggben alkalmazza rendezvényekhez alapjan Torekszik arra, hasznalja az
a kiilénb6z6é szilkséges részben hogy a felmerild éttermi
értékesitési formakat munkakoérék onalléan problémakat a szoftvereket.
és és az értékesités tébbiekkel
alakitja a ki formainak alapvetd egyluttm(ikédve
munkakéréket. ismereteivel. megoldja.
3. Kommunikal a ismeri az Instrukcié
vendéggel, felveszi asztalfoglalds és a alapjén
a rendezvény adatait, rendezvények részben
asztalt foglal. felvételének onalléan

2 A Tananyagegységeket bemutato alfejezetek széma a 4. pontban szereplé sorok szémanak megfeleléen bévitends.

3 Megegyezik a 4.1. pontban megadott megnevezéssel

4 Megegyezik a 4.1, pontban megadott braszammal, és megegyezik a témakérék 6sszéraszamaval.
5 Kontaktoratol eltérd munkaforma alkalmazasa esetén, ha az a képzés 6raszéaméba beszamithatd - egyéb esetben nem

relevans

Szakértd szigndja:
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szabalyait.
4. Felméri és leirja az Ismeri a rendezvény Instrukcié
adott rendezvény lebonyolitdsahoz alapjan
eszkozigényét, szitkséges gépek, részben
technikai hatterét és berendezések, oénalléan
munkaer&sziikségletét. eszk6z6k, specialis
rendezvénytechnikai
felszerelések
hasznalatat és a
munkaeré-beosztds
lehet@ségeit,
szabalyait
418 A tananyagegység tartalma - megtanitandd és elsajatitandd témakor(ok), kapcsolodd foglalkozas(ok)
megnevezése, (6ra)szdma és tartalmi elemei:
Megtanitandé és A rendezvények tipusai, fajtai
elsajatitando témakér
megnevezése, (6ra)szama: 50 6ra (elmélet 25 éra, gyakorlat: 25 6ra)
- Avendégfogadas szabalyai
1. Kapesolods foglalkozds(ok) - !:ftk’ezésse! egybe'kétét't ) rendez’vé'nyek: ’ dl’szétliezlfésef,
e NS o E ] allofogadafo!(, koktelpfartl, lltetett allofoge?dasok, e,skU\'/ok és
o) egyéb csaladi rendezvények, protokollfogadasok, egyéb tarsas
- rendezvények
- Rendezvények protokollja
Megtanitandé és Az értékesités folyamata
elsajatitando témakor
megnevezése, (6ra)szama: 60 6ra (elmélet 30 6ra, gyakorlat 30 6ra)
- Munkakérok, értékesitési formak
- Ertékesités munkakérei (lizletvezet8, teremféndk, pincér,
sommelier, pultos, bartender, vendéglaté eladg,
kavéfézé/barista)
2. el - Ertékesitési rendszerek, értékesitési modszerek
Kapcsolédé foglalkozas(ok) PSRy s
kSl - lielszolg.allas alfal.ancis s?za!?alyal
Sl - Uzletnyités el6tti el6késziiletek
- Vendég fogaddsa, ajanlasi technikdk, vendég segitése,
tanacsadas
- Szamla kiegyenlitése, fizetési modok
- Zaras utani teenddék
- Standolas, standiv elkészitése, elszamolas
Megtanitando és Kommunikacié a vendéggel
elsajatitandd témakor
megnevezése, (ora)szama: 60 6ra (elmélet 20 6ra, gyakorlat 40 6ra)
- Altalanos kommunikéaciés szabalyok
- Kommunikécié az ,a la carte” értékesités soran |
- Kommunikacié a tarsas étkezéseken
3 - Kommunikacié a biifé/koktélparti étkezéseken
" | Kapcsolédé foglalkozas(ok) - Kommunikacid a csaladi eseményeken és egyéb linnepélyes
megnevezése és tartalmi eseményeken
elemei: - Rendezvényfelvétel, asztalfoglalas folyamata, lehet8ségei,
adminisztralasa
- Etikett és protokoll szabalyok
- Megjelenés
- Probléma- és konfliktushelyzetek kezelése
Megtanitandé és Rendezvénylogisztika
4. | elsajatitandé témakor
megnevezése, (Ora)szama: 60 6ra (elmélet 40 6ra, gyakorlat 20 éra)
7 A

|
Szakérté szigndja: _¢ (
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Kapcsolado foglalkozas(ok)
megnevezése és tartalmi
elemei:

- Rendezvények tipusai, fajtai, értékesitési médjai (bankett,
koktélparti, diszétkezések, allé/ultetett fogadas)
- Eszkézigény, technikai hattér, munkaerd-sziikséglet

4.1.9.

A tananyagegység
elvégzésérdl szol6 igazolas
kiaddsanak feltétele(i):

A tananyagegység elvégzése nem keriil kiilon értékelésre és a tananyagegység
elvégzésérél nem keriil sor igazolds kidllitdsara. A résztvevik zaré értékelése a
6.3. pontban leirtaknak megfelelGen térténik.

8 /
Y Y P>l
Szakértd szignéja: _ 1
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4.2. Tananyagegység®

4.2.1. | Megnevezése’: Etel és italismeret
A képzés célja, hogy a képzést elvégzs személy, rendelkezzen
mindazon kompetencidkkal, mely a munkateriletének
elldtasahoz sziikséges.
A tananyagegység oktatdasanak célja, hogy a képzésben
4.2.2. | celia: résztvev6k megismerjék az ételeket és italokat, az
alapanyagokat és a technoldgidkat, valamint a nemazetek
konyhdit. Tisztdban legyenek az alkoholmentes és az
alkoholos italok szarmazasaval, készitésével, felszolgalasaval.
Elsajititsak az alapfoku bartender, barista és sommelier
ismereteket.
Kontaktdra — hagyomanyos tandra és valos idejd online éra
4.2.3. | Megval6sitasa soran alkalmazott munkaformak: | Onallé felkésziilés
(Frontélis-, egyéni- és csoportmunka)
Megvaldsitasa soran alkalmazott képzési ElGadas, (')rjline EI.C:S adés: nlag’y a‘rézat, SZemicitercs: g'yalforll at’,
4.2.4. A megbeszélés, egylittes és 6nall6é tananyag feldolgozas, dnallé
médszerek: )
tanulas
4.2.5. | Oraszama®: 370 0ra
2 R i At rassa e A'tanany'ageg’ység meg}/alésité.sa soran alkalmazhatdak a
tavoktatds modszertani elemei. |
4.2.7 | Megszerezhetd kompetencidk és képzési részek (a tananyagegység tartalma):
e Onallosag és Elvért Sltglipest>
Készségek, . : o szakmahoz k6t8do
S.sz. i ) Ismeretek: felelGsség viselkedésmaddok, Y
képességek: s " g digitalis
mértéke: attitlidok ..
kompetenciak
Avendég kérésének Ismeri az ételek és Instrukcié Alkalmazza az
megfeleléen italok dsszetevéit, a alapjan ErtSen alkalmazza internetes
elmagyardzza egy darabolasi, bundazasi részben a lehet8ségeket:
adott maddokat, stritési, 6nalléan csucsgasztrondmia informacidgydjtés,
étel vagy ital dusitasi, ujdonsagait. tanulas,
dsszetételét, kdzben | hékozlési eljarasokat, Megérti és prezentaciés
alkalmazza a a konfitalast, komolyan veszi technikak.
konyhatechnolégiai szuvidalast és egyéb a vendég esetleges
alapismereteit. modern betegségeit,
konyhatechnoldgiai allergiait,
eljarasokat intoleranciait, ]
Eteleket ajanl, Atfogo ismeretekkel Instrukcié kiilénleges
mikézben alkalmazza rendelkezik a hideg alapjan kéréseit.
a hideg elGételek, eléételek, levesek, részben SegitGkészen
levesek, meleg meleg elGételek, 6nalléan viselkedik,
elBételek, fézelékek, f6zelékek, koretek, tudasaval
koretek, martasok, martasok, salatak, prébélja segiteni a
salatak, dresszingek, | dresszingek, fGételek, | vendégeket a
féételek, befejezd fogasok | szamukra
befejezd fogdsok hagyomanyos megfelels

& A Tananyagegységeket bemutat6 alfejezetek szdma a 4. pontban szerepl6 sorok szaménak megfelelden bévitendd.
7 Megegyezik a 4.1. pontban megadott megnevezéssel

8 Megegyezik a 4.1. pontban megadott braszdmmal, és megegyezik a témakorék gsszbraszamaval.
8 Kontakioratol eltéré munkaforma alkalmazésa esetén, ha az a képzés Oraszéméaba beszamithato - egyéb esetben nem

relevans
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elkészitésének
hagyomanyos és

ételek és italok
gasztronomiai és

és modern készitési
maodjairdl.

Ujszer(i ismereteit. - egészségligyi
Italokat készit és Atfogo ismeretekkel Instrukcio szempontbdl
szolgdl fel, mikézben | rendelkezik a borok, alapjan helyes
alkalmazza az szénsavas borok, részben kivalasztasaban.
italok készitésének s6rok, parlatok, ondlléan

ismereteit és
felszolgalasuk
szabalyait

lik6rok, kavék,
kavékiilénlegességek,
teak, tiditék,
asvanyvizek
készitésének
médjairdl,
felszolgdlasuk
szabdlyrendszerérdl.

A tananyagegység tartalma - megtanitandé és elsajatitando témakér(ok), kapcsolddd foglalkozds(ok) megnevezése,

R (6ra)szama és tartalmi elemei:
Megtanitandé és Elelmiszerismeret
elsajatitand6 témakor
megnevezése, (6ra)szama: 120 6ra (elmélet 60 6ra, gyakorlat: 60 éra)
- Taplalkozasi ismeretek
- Kérnyezetvédelmi ismeretek
- Fogyasztévédelem
- Alapizeket befolyasolé anyagok:
= Edes, s6s és savanyu izt add anyagok
=  Flszerek
= Tejtermékek
=  Tojas
= Malomipari termékek
= Zsiradékok
- Husipari termékek: Hust szolgaltaté allatok, husok &sszetétele
taplalkozas élettani jelentlsége, érése, a hus minGségét
meghatédrozé tényez8k, kilénbodzd husainak és bels6ségeinek
1 jellemzése
" | Kapcsolodé foglalkozas(ok) = Sertés
megnevezése és tartalmi ' = Baromfi
elemei: = Halak
=  Nagyvadak
= Egyéb hidegvér(i allati hisok
- Zbldségek atlagos Osszetétele, egyéb zoldségek fajtdi, jellemzése,
felhasznalasa
- GyUimélesdk atlagos Osszetétele, gylimoélesok fajtai, jellemzése,
felhasznaldsa, élettani jelent&sége
- Edesipari termékek jellemzése, felhasznalasa
- ltalok
= Alkoholmentes italok gyumélcs és zoldség levek, szorpok,
szénsavas UditSk jellemzése, készitése, csoportjai, mindsége,
felhasznalasa
= Alkoholtartami italok borok, sorok, szeszesital ipari
készitmények jellemzése, készitése, csoportjai mindsége,
~ felhasznalasa
Megtanitandé és Elelmiszerbiztonsag
2. | elsajatitando témakor

megnevezése, (6ra)szama:

120 éra (elmélet 60 6ra, gyakorlat: 60 éra)

10
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Kapcsolédé foglalkozds(ok)
megnevezése és tartalmi
elemei:

- Elelmiszerbiztonsagi alapfogalmak
- Elelmiszer mikrobioldgia, tartdsitas
- Kémiai-toxikolégiai élelmiszerbiztonsag
- Elelmiszerekre vonatkozé jogszabalyok
=  Ajogszabalyok célja, rendszere, hierarchidja
= Elelmiszer-el&éllitasra és forgalmazasra
jogszabalyok
= A GHP helye és szerepe a szabdlyozasban
»  Termékspecifikus szabalyok: Magyar Elelmiszerkényv
= A fogyasztok tajékoztatdsarol sz616 jogszabélyok; Allergének a
vendéglatasban;
= Husok szarmazasi helye
s Elelmiszerekben eléfordulé szennyezdanyagokra
adalékanyagokra vonatkozé jogszabalyok (hatarértékek)
= Specialis teriiletekre vonatkoz6 jogszabalyok
= Vendéglatas és kozétkeztetés
= Ftelmérgezés, ételfertdzés
= Kartevdirtas, biocid termékek, egészségligyi nyilatkozat
- Személyi higiéniai ismeretek
=  Test, munkaruha higiéniai elGirasai, egészségiigyi kiskonyv,
érvényes orvosi alkalmasségi vizsgalat igazolasa
= Vendéglatd tevékenység, élelmiszer el6allitas
feltételei
a  Képzési, egészségligyi, szakmai és erkdlcsi feltételek
s Jelent6sége az élelmiszerbiztonsédgban
= Személyi és targyi feltételek
= Akéz dpolasa, tisztdn tartdsa, a dolgozé helyes magatartdsa
= Véd&ruha, munkaruha hasznalata, tisztitasa
= Betegségek, sérilések
= Egészségligyi alkalmassag
= Latogatok, karbantartok
= Helyes magatartds az élelmiszerkészités, és talalas soran
- Vendéglato tevékenység folytatasanak kévetelményei
= A HACCP minéségbiztositasi rendszer alapelvei
= Nyersanyagok beszerzési, atvételi, tarolasi,
kévetelményei
s Uzemi, Uzleti terméktdrolas szabalyai
= Vendéglatd tevékenység kdrnyezetvédelmi elSirasai

vonatkozo

és

személyi

elGkészitési

Megtanitandé és elsajatitando
témakor megnevezése,
(6ra)szama:

Konyhatechnolégiai alapismeretek

40 éra (elmélet 20 6ra, gyakorlat 20 6ra)

Kapcsolédé foglatkozas(ok)
megnevezése és tartalmi
elemei:

)

- Darabolési, bundézasi médok, s(iritési, dusitasi eljarasok

- A hékdzlési eljardsok, konfitdlas, szuvidalas és egyéb modern
konyhatechnolégiai  eljarasok  fogalma, rovid, szakszerd
magyarazata

Megtanitandé és elsajatitandd
témakor megnevezése,
(6ra)szdma:

Etelkészitési ismeretek

40 é6ra (elmélet 20 6ra, gyakorlat 20 6ra)

Kapcsolédo foglalkozas(ok)
megnevezése és tartalmi
elemei:

- Hideg eléételek, levesek, meleg elGételek, fozelékek, koretek,
martasok, saldtak, dresszingek, fGételek, befejezd fogdsok

Megtanitandé és elsajatitando
témakér megnevezése,
(6ra)szama:

Italok ismerete és felszolgalasuk szabalyai

50 éra (elmélet 25 éra, gyakorlat 25 6ra)

{
Szakeérts szigndja: A1~
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Kapcsolédé foglalkozas(ok)
megnevezése és tartalmi
elemei:

- Italok csoportositasa, ismertetése (borok, szénsavas borok, sérdk,
parlatok, likérok, kavék, kavékiilénlegességek, teak, Gditdk,
asvanyvizek)

- Borvidékek, jellemzé sz6l6fajtak, borok, bordszatok

- Aperitif és digestiv italok, kevert baritalok

4.2.9.

A tananyagegyseg
elvégzésérdl szolo igazolas
kiadasanak feltétele(i):

A tananyagegység elvégzése nem kerUl kiilon értékelésre és a tananyagegység
elvégzésérdl nem kerlil sor igazolas kiallitdsara. A résztvevik zard értékelése a
6.3. pontban leirtaknak megfeleléen torténik.

/,{1
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5. Csoportlétszam

5.1. | Maximalis csoportlétszam?®; 40 6 “
6. A képzésben részt vevd teljesitményét értékelS rendszer leirdsa
El6zetes tudasmeérés (diagnosﬁzt'ikurs) értékelés:
Elgzetes tudasmérés: annak felmérése, hogy a képzésre jelentkez6 dokumentumokkal nem igazolt
tanulményai vagy megszerzett gyakorlati tapasztalatai alapjan képes-e a képzés soran elsajatitando
tananyagegység koévetelményeinek teljesitésére, amelynek eredményeként a koveteimények
megfelel§ szintii teljesitése esetén a tananyagegység elsajatitdsara irdnyuld képzési rész aldl a
képzésre jelentkezst fel kell menteni.
A képzésre jelentkezd kérésére el§zetes tudasmérést biztositunk.
6.1 Az el6zetesen megszerzett tudas felmérését a képzési programban rogzitett kovetelmények alapjan
""" | az intézmény a képzésre jelentkezd kérésére biztositja a képzés kezdési idGpontjat megelézéen. A
szolgaltatas ingyenes.
Az elSzetes tudasmérés az adott tananyagegységben megszerezheté kompetencidkra terjed ki,
melyet szébeli kérdések és gyakorlati feladatok megoldasan keresztiil mériink fel képzési részenként.
Megszerezhet8 mingsitések: ,Megfelelt” vagy ,Nem felelt meg”
~Megfelelt” mingsitéshez tartozo kévetelményszint: Legaldbb 71%-ot elérd eredmény
Képzés kdzbeni (fejlesztd) értékelés:
A fejlesztd értékelés szerepe, hogy a képzésben résztvevik fejlédését tamogassa, a tanulasi igényeket
pontositsa, az oktatdok tanuldsszervezési feladatait segitse.
6.2. | Aképzés kozbeni fejleszts értékelés médjai:
Visszakérdezés, Gyakorlati feladatmegoldas, Csoportmunka
Képzésben résztvevd visszajelzései, Beszélgetés
A fejlesztd értékeléshez nem tartozik mindsités, a tanulasi és tanitasi folyamatokat szolgélja.
Résztvevd zard (szummativ) értékelése:
A z3r6 értékelés az dsszes tananyagegység alapjan torténik a képzés végén.
Szdmonkérések formai: irasbeli és/vagy gyakorlati és/vagy szébeli
Szamonkérések tartalma: A tananyagegységek tartalma szerinti ismeretek, készségek, képességek,
valamint a képesitd vizsga kbvetelményei alapjan dsszeillitott feladatok.
Az irdsbeli és/vagy gyakorlati és/vagy szébeli feladatsorokat az oktaté allitja dssze és a képzd
intézmény szakmai vezet&je hagyja jova.
6.3.

Megszerezhetd mingsitések:0-50% - nem felelt meg, mig 51-100% - megfelelt.

Az elért eredmény differencialt mingsitése tovabbd torténhet az aldbbiak szerint:

81% — 100% - jeles, megfelelt;

71 %— 80% - j6, megfelelt;

61%— 70% - kozepes, megfelelt;

51 %- 60 %- elégséges, megfelelt;

50-% elégtelen, azaz nem felelt meg.

,Nem felelt meg” mindsités esetén lehet&séget biztositunk a sikertelen zdré értékelés

megismétlésére. )

10 74rt rendszeri elektronikus tavoktatas esetén nem relevans.
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7. A képzés elvégzésérdl sz6lo igazolas kiadasanak feltételei

A képzés elvégzésérol szolo

TANUSITVANY

7.1. igazolds megnevezése: 2013. évi LXXVII. térvény 13/B. §
; 11/2020. (ll. 7.) Korm. rendelet 22. § (1)
TRy oy~ yyeh B A képzés zard (szummativ) értékelés megfelelt min8sitési
A képzés elvégzésérdl szold . e . " .
7.2. e s e AR teljesitése (6.3. pontban leirtaknak megfelel§en), valamint a
felndttképzési szerzédésben foglaltak teljesitése.
8. A képzési program végrehajtasahoz sziikséges feltételek
- Elmélet: a képzési tartalomnak megfelel6 szakos tanari
szakképzettséggel, ennek hianydban a képzési
tartalomnak megfelel§ felsGfoku végzettséggel és
szakképzettséggel vagy felsGfoku végzettséggel és a
képzés tanulmanyi tertletének megfelel§
szakképesitéssel rendelkezé oktaték vagy a képzés
A c ; tanulmanyi teriiletének megfelelé szakképesitéssel és
b FE TR legaldbb 6téves szakmai gyakorlattal rendelkezd
oktatok
- Gyakorlat: a képzési tartalomnak megfelel§ felsGfoku
végzettséggel és szakképzettséggel vagy a képzés
tanulmanyi teriiletének megfelelé szakképesitéssel és
legalédbb 6téves szakmai gyakorlattal rendelkezd
_ oktaték
8.2 Személyi feltételek biztositdsanak | Munkaszerz6déssel vagy megbizasi, illetve vallalkozasi
" | madja: szerzédéssel.
Valés idejii tantermi kontaktora targyi feltételei:
- Etterem butorai
- Etterem berendezései, gépei
- Ettermi textiliak
- Eszpresszo kavégép gbz6l6vel és kavédaraléval ellatva
- Alapteritéshez szitkséges eszkézok poharak
- Diszteritéshez sziikséges eszkdzok
- Ev8eszkozok és talaléeszkdzok
- Ujrahasznosithatd  természetben lebomld, papir |
eszkozok
Az 6nélié felkésziiléshez és valds idejli online ¢rakhoz a
8.3. | Targyifeltételek: résztvevd szamadra eldirt feltételek:
- Sajat szamitogép
- Internet hozzaférés
- Hangszoro
- Mikrofon
- Webkamera
A valds idejii online 6rakhoz az oktatd szamara eldirt feltételek:
- Sajat szamitogép
- Internet hozzaférés
- Hangsz6ré
- Mikrofon
| - Webkamera
Térgyi feltételek biztosftasanak A vaIé’s idejd tant?rrPi ko’ntakt ora biztositdsa: Sajat vagy bérelt
8.4. oktatéterem, eszkozok, gépek.

modja:

A résztvevSk szdmdra elSirt targyi feltételeket a résztvevdk
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maguknak biztositjak.

Az oktaték szamara el@irt targyi feltételeket a résztvevok

maguknak biztositjak

A képzéshez kapcsolodé egyéb

25 -
g specidlis feltételek:
A képzéshez kapcsolodé egyéb
8.6. | specidlis feltételek biztositasanak | -

mddja:
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9. Szakmai vizsga

A szakmai vizsgdt nem a képzd intézmény szervezi és bonyolitja. A szakmai képzéshez kapcsoléddan
megszerezhetd szakképesités megszerzésére irdnyulé képesit§ vizsgdt a nemzeti akkreditalasrél szélo
térvény szerinti akkreditdlé szerv altal személytanusité szervezetként akkreditalt vizsgakdzpont szervezhet. A
szakmai vizsga megszervezéséhez sziikséges feltételek és a képesit6 vizsga vizsgatevékenységeinek részletes
lefrasa a https://szakkepesites.ikk.hu/ weblapon érhet6k el a Képzési és kimeneti kévetelmények,
Programtanterv meniipontban.

A részszakma megszerzésérdl kiallitott szakmai bizonyitvany dllamilag elismert alapfoki végzettséget és
szakképesitést tanusit és legalabb egy munkakér betoltésére képesit.

A képesit6 vizsgara bocsatds feltétele:

A részszakmai kovetelményeinek teljesitésérsl (7.1. pont) a képz6 intézmény altal a felnGttképzési
adatszolgaltatdsi rendszerben kiillitott tanudsitvany.
Egyéb feltételek: - |

16 A=
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10. Az elGzetes mindsités ténye

Szakért6 nyilatkozata: A képzési program el&zetes mingsitése megtortént.
Az el6zetes mindsités helye: Székesfehérvar
Az elézetes mindsités id6pontja: 2023. 02. 16.

Az el6zetes mindsitést végzd felnbttképzési

=F Juhasz Edit
szakérté neve:

Az el6zetes mindGsitést végzd felnbttképzési

FSZ/2020/00014
szakért6 nyilvantartasi szama: / /000146

A képzési program elézetes mindsitését kovetben a felnbttképzési szakértd a képzési programmal
kapcsolatban tovabbi - a képzési program el§zetes mingsitését érintd, azt modositd vagy kiegészitd -
megallapitasokat nem tehet.

Az elézetesen mindsitett képzési programot a felnéttképzé képviseletére jogosult személynek - a képzési
program utolso oldalan - ala kell irnia.

A feln6ttképzési szakérté a vizsgalatot kdvetd megallapitasait tartalmazé szakértGi véleményt irdsban kézli a
felnéttképzdvel.

A feln6ttképzd az el6zetes minésités alapjat képezd, szakértbi véleményt a képzési programhoz mellékeli.
A képzés program modositasa esetén a felndttképzének el kell végeztetnie a médositott képzési program

elézetes minbsitését.

7

7 77
Feln&ttképzési szakértod alairasa: );_’ 'S &

Felnéttképzé intézmény képviselGjének
alairasa:
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